PROTOCOLO
ENTRE
EL MINISTERIO DE SALUD , EL. MINISTERIO DE DESARROLLO
AGROPECUARIO DE LA REPUBLICA DE PANAMA Y LA
ADMINISTRACION GENERAL DE ADUANAS DE LA REPUBLICA POPULAR
CHINA, SOBRE REQUISITOS DE INSPECCION, CUARENTENA Y
REQUISITOS SANITARIOS VETERINARIOS PARA LA EXPORTACION DE
CERDO DESDE PANAMA A CHINA

La Administracién General de Aduanas de la Republica Popular China (en adelante
denominado GACC), el Ministerio de Desarrollo Agropecuario de la Reptiblica de Panam4
( en adelante denominado MIDA) y el Ministerio de Salud de la Republica de Panama (en
adelante denominado MINSA) han convenido a través de negociaciones amistosas, los
siguientes requisitos de inspeccion, cuarentena y salud animal de cerdo para ser exportado
desde la Repiiblica de Panama (en adelante, Panamd) a la Republica Popular de China (en
adelante denominado China).

Articulo 1

MIDA y el MINSA seran solidariamente responsables de la inspeccién y cuarentena de la
carne de cerdo para ser exportada desde Panaméa a China. MINSA sera responsable por la
emision de los certificados veterinarios.

Articulo 2

MINSA debe proporcionar a la GACC las leyes y reglamentos que rigen los establecimientos
de sacrificio, corte, procesamiento y almacenamiento de cerdo para exportar desde Panamé
a China, los programas de inspeccién y cuarentena pertinentes que consisten en control de
las sustancias o enfermedades, métodos de pruebas de laboratorio, estindares y
procedimientos aplicados, asi como los sellos de cuarentena o inscripcién/marca de
inspecci6n para la elegibilidad de exportacién.

MINSA debera suministrar con regnlaridad a la GACC, la siguiente informacién cada afio:

Los planes ¢ informes anuales del plan nacionat de vigilancia de Residuos Quimicos
(medicamentos veterinarios y contaminantes, etc.) y microorganismos patégenos realizado
de acuerdo con la legislacién de Panamd. Cuando sea aplicable, los planes e informes de
vigilancia de radiacion nuclear y ofros contaminantes ambientales deberan ser incluidos.

MIDA deberd suministrar con regularidad a la GACC la siguiente informacién todos los
afios:

1. Las medidas preventivas y de zonificacion aplicadas conira las enfermedades enumeradas
en el articulo 3 del presente Protocolo, incluyendo la ubicacion geogréifica especifica de la
zonificacién, el nimero de cerdos dentro de la zona, cl detalle de los establecimientos de
procesamiento de carne para la exportacién y la informacién oficial de verificacién;

2. La situacién epidemiolégica en Panama.

Panama cooperaré con la GACC para asegurar que los sistemas administrativos de seguridad
alimentaria sostenible cumplen con los requisitos de China. Cuando se considere necesario,
la GACC podra enviar expertos a Panamd, con regularidad o aleatoriamente, para llevar a
cabo una auditoria in situ o inspeccién retrospectiva. Panamd deberd proporcionar la
asistencia necesaria para permitir la auditoria ¢ inspeccién.,
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MINSA debera compartir con la GACC periddicamente la informacién de verificacién de
conformidad realizada por la autoridad competente sobre la produccién, exportacion y la
inocuidad de los establecimientos destinados a la exportacién de carne de cerdo a China, de
una manera apropiada. Ambas partes intercambiaran informacidn relevante e institucional
entre si, para investigar y manejar problemas y tomar medidas correctivas y preventivas para
garantizar que los establecimientos satisfagan los requisitos de China.

Articulo 3
MIDA oficialmente confirma que:

1. Panama esté libre de fiebre porcina africana, fiebre porcina clasica, enfermedad porcina
vesicular y encefalitis por el Virus de Nipah.

2. Panamé estd reconocida por la Organizacion Mundial de Salud Animal (OIE) como libre
de fiebre aftosa donde no es practicada la vacunacion.

Articulo 4
Los animales vivos de los que se deriva el cerdo que se exportard a China deben:

1. Ser nacidos, criados y sacrificados en Panamé, con una marca de identificacién que pueda
ser trazadas hasta la granja de origen;

2. Provenir de granjas donde no ha habido ningiin caso clinico de 4ntrax, tuberculosis,
enfermedad de Aujesky (psendorabis), brucelosis, rabia, paratuberculosis (enfermedad de
Johne), sindrome reproductivo y respiratorio porcino y gastroenteritis porcina transmisible,
dentro de los 12 meses previos a su sacrificio, ni casos clinicos de triquinosis y cisticercosis
porcina dentro de los 24 meses previos a su sacrificio.

3. No hayan sido vacunados contra el Antrax utilizando vacuna viva dentro de los 14 dias
previos al sacrificio, y,

4. Provenir de predios en donde no se haya impuesto ninguna vigilancia cuarentenaria ni
restriccién de movimiento, debido a enfermedades distintas a las antes mencionadas
relevantes para cerdos, listadas por las regulaciones de salud animal de la OIE, China y
Panama en los altimos 6 mescs.

Articulo 5

Los establecimientos de produccién (incluyendo sacrificio, corte, procesamiento y
almacenamiento) destinada a la exportacion de cerdo a China deberdn estar bajo la
supervisién de la autoridad competente de Panamd y cumplir con las leyes y reglamentos
pertinentes de China y Panama4 sobre salud animal y salud publica.

Los establecimientos destinados a la exportacién a China deberdn estar registrados con
GACC segin la Ley de Seguridad Alimentaria de la Republica Popular de China. A los
establecimientos de produccién que no se hayan registrado no se les permitirdn la
importacion en China.

Articulo 6

Los velerinarios oficiales de MIDA y MINSA certificaran, a través del Certificado
Veterinario, que:

1. el cerdo exportado a China proviene de animalcs que:



a. Son nacidos, criados y sacrificados en Panam4; con una marca de identificacion
que pueda set trazadas hasta la granja de origen.

b. Cumplen con el articulo 4 de este Protocolo.

¢. Nunca se les han suministrado medicamentos vetcrinarios, ni aditivos
alimentarios prohibidos por ambas partes.

d. Han sido sacrificados, troceados, procesados y almacenados en establecimientos
aprobados por China;

e. Se han sometido a inspecciones ante y post mortem con resultados favorables,
cumpliendo con las leyes y regulaciones relevantes de China y Panama;

f Han sido testeados con resultados negalivos para triquinosis por medio de
digestion artificial o por otros métodos reconocidos por GACC y MIDA;

g. No han sido vacunados contra ¢l Antrax utilizando vacuna viva dentro de los 14
dias previos a su sacrificio;

h. Estin sanos y libres de cualquier signo clinico de enfermedad infecciosa ni
pardsitos, no presentan lesiones en las visceras ni el cuerpo y el nédulo linfatico
principal y el ejido glandular han sido retirados del cuerpo.

2. El cerdo exportado a China estd sujeto al plan nacional de vigilancia y control de
residuos de Panam4, certificando que el nivel de residuos de productos veterinarios
medicinales, pesticidas, contaminantes ambientales tales como metales pesados y
otras sustancias toxicas e indeseables en los productos estan por debajo de los limites
méximos de residuos (LMR) establecidos por China y Panama.

3. El cerdo exportado a China estd sujeto al programa nacional de Panama de monitoreo
microbiolégico, cst4 libre de contaminacién por microrganismos patégenos
preseritos por las leyes de China y Panama y las normas internacionales; y,

4, FEl cerdo es higiénico y seguro, apto para ¢l consumo humano.

Articulo 7

Durante el periodo de transporte (incluido ¢l transporte desde la granja hasta y en el
matadero), los cerdos para el sacrificio y la exportacién a China no podran estar en contacto
con:

1. Otras especies de animales;

2. Cualquier cerdo vivo que no cumpla con los requisitos establecidos en los articulos 3 y 4
del presente Protocolo; o

3, Cualquier cerdo vivo u otra ¢specie de animal perteneciente al establecimiento que no
consiga el registro del Articulo 5 de cste Protocolo.

El cerdo para la exportacion a China no podréan ser procesado junto con:

1. productos de origen animal que no son conformes con los articulos 3 y 4 del prescnte
Protocolo

2. productos que no son producidos por los establecimientos registrados; o
3. otros productos animales de otras especies dc origen.

Una area especifica con una clara identificacion dentro de la cdmara frigorifica debera estar
disponible exclusivamente para €] almacenamicnto del cerdo destinado a la exportacion a
China.



Articulo 8

El cerdo a ser exportado a China debe ser empacado con materiales de embalaje de primer
uso, de conformidad con las normas nacionales de seguridad alimentaria de China y las
normas internacionales de higiene.

El cerdo para la exportacién debe ser etiquetado con el nombre del producto (descripcion
del producto), pais de origen, mimero de registro de establecimiento y los mimeros de lote
en el envase interior independiente.

El pais de origen, nombre, especificaciones, lugar de origen (estado / provincia / ciudad
especificos), numero de registro del establecimiento, numero de lote, el destino (solo
Repuiblica Popular de China), la fecha de produccién (afio/mes/dia), la vida wtil y la
temperatura de almacenamiento deben estar etiquetadas en el empaque exterior en chino.
Los paquetes deben licvar los sellos oficiales de inspeccidn y cuarentena de Panama que han
sido aprobadas y presentadas ante GACC.

Las etiquetas de cerdo preenvasado deben cumplir con los estdndares chinos y los requisitos
reglamentarios sobre el etiquetado de alimentos preenvasados.

Articulo 9

Para evitar la contaminacién de sustancias indescables, el cerdo destinado a la exportacion
a China debera cumplir con los requisitos sanitarios de China y Panamé durante el embalaje,
almacenamiento y transporte.

El almacenamiento y el transporte deberdn hacerse bajo temperaturas adecuadas,
manteniendo la temperatura interna de la carne de cerdo no mayor de menos 15 grados
Celsius.

Antes del embarque, el contenedor debe ser sellado bajo 1a supervision del MINSA. El
namero de sello debe ser indicado en el certificado veterinario. Durante el transporte, el
paquete de los productos no debe abrirse o cambiarse.

Articulo 10

Cada contenedor de cerdo para ser exportado a China debe estar acompafiado de al menos
un certificado veterinario original y oficial que acredite que los productos cumplen con las
normas y regulaciones veterinarias y de salud publica de China y Panama, asi como los
requisitos pertinentes de este Protocolo.

Los certificados veterinarios deben ser emitidos en chino, espafiol e inglés (la versién en
inglés es obligatoria al completar el certificado). El formato y el contenido del certificado
deben ser acordados previamente por ambas partes. Para constancia de GACC, el MINSA
debera proporcionar a GACC cjemplos del sello oficial de cuarentena, la leyenda o marca
de inspecci6n, modelos del certificado veterinario, una lista de los veterinarios firmantes
autorizados con sus firmas correspondientes, instrucciones sobre la protecciéon contra el
fraude y la direccién de correo electrénico a través del cual se obtendrin los datos de
certificados electronicos. Si hay alguna modificacidn o cambio de lo anterior, el MINSA
notificard a GACC al menos un mes antes de los cambios entren en vigencia.

Para facilitar la inspececidn fronteriza en China, el MINSA entregara los datos electrénicos
de cada certificado veterinario emitido a China a través de los canales oficiales de manera
oportuna. MINSA garantiza que los datos electrdnicos sean correctos y seguros.
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Articulo 11 )

Si algiin brote de enfermedad infecciosa porcina, de las que se estipulan en el Articulo 3 de |
este Protocolo surge en Panamé, MINSA detendrd, la exportacién de cerdo a China, retirard '
los productos afectados y los productos potencialmente afectados, informara a GACC y
proporcionard un informe detallado sobre el cstado de la enfermedad y las medidas de

control que han sido aplicadas.

Cuando ocurran en Panamé brotes de otras enfermedades infecciosas porcinas que las que
figuran en el punto 2, articulo 4 del presentc Protocolo, que posiblemente se propaguen a
cerdos, 0 que estén definidas como enfermedades de la Lista B, Lista de enfermedades de
cuarentena para los animales importados a la Repdblica Popular de China por las leyes y
regulaciones de China, o si hay un incidente de contaminacién de los alimentos significativo
relacionado con cerdo de seria preocupacion de salud piblica, el MINSA deberd detener la
exportacién de carne de cerdo producida en la zona / compartimento de contencién
correspondiente de inmediato, retirar 1os productos afectados y los productos potencialmente
afectados, informar a GACC y proporcionar una descripcion detallada de la situacién de la
enfermedad y las medidas de control.

Al final de la cuestién anteriormente mencionada, MIDA / MINSA podréan negociar con
GACC las condiciones para la reanudacién de las exportaciones de cerdo, de conformidad
con la practica internacional.

Articulo 12

Si el GACC determina que la came cerdo exportada a China no cumple con los requisitos
de este Protocolo, GACC notificard a MINSA de inmediato y podra tomar medidas para la
devolucitn, destruceion u otra eliminacion del producto. MINSA cooperara con GACC para
abordar el incumplimiento, y tomar acciones correctivas y rectificaciones para prevenir la
recurrencia de la no conformidad.

Articulo 13

Para los propésitos de este Protocolo, “cerdo™ se refiere a ¢l musculo esquelético comestible
congelado de los cerdos y sus subproductos comestibles congelados de los que se eliminan

las cerdas, visceras / despojos, la cola y las patas (debajo de la mufieca y el tobillo) después i
del sacrificio y el sangrado.

La came de cerdo molida, recortes, came picada, desechos, carne separada mecénicamente
y otros subproductos no son elegibles.

La lista de los subproductos de cerdo comestibles clegibles para la exportacién a China se
enumera en el Anexo 1.

Articulo 14

Los subproductos de cerdo comestibles elegibles enumerados en el Anexo 1 de este
Protocolo para la exportacién a China deben cumplir con los requisitos sanitarios de
procesamiento que figuran en el Anexo 2. Los Anexos 1 y 2 son parte indispensable de este
Protocolo y pueden ser modificados por el consentimiento mutuo de GACC y MIDA /
MINSA mediante un intercambio de cartas formales escritas.

Articulo 15

Este Protocolo puede ser modificado por consentimiento de ambas Partes. Cualquiera de las
Partes podra dar por terminado este Protocolo notificando por escrito a la otra parte con 6
meses de antelacion,



Articulo 16

Este Protocolo es firmado en la Ciudad de Panamd, Panam4, Diciembre 10, 2019 en
duplicado, cada uno en chino, espafiol e inglés. Los tres idiomas tienen el mismo valor legal.
Si hubiera alguna duda sobre la interpretacion, prevalecerd el texto en inglés.

El presente Protocolo serd vélido a partir de la fecha de la firma. El plazo de validez sera de
cinco afios. Sin una notificaci6n por escrito de una parte a la otra para terminar o enmendar
este Protocolo, la expiracion del mismo se pospondra automaticamente por otros cinco afios.

En representacion del En representacién del En representacion de la
Ministerio de Salud de Ministerio de Desarrollo Administracién General
la Repuiblica de Panama Agropecuario de la de Aduanas de la
Republica de Panam4 Republica Popular
China '
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Ministra VALDERRAMA Viceministro
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Anexo 1

Lista de subproductos comestibles de cerdo elegibles para la exportacién a China

1. Orejas de cerdo congeladas, pata de cerdo (entera) congelada, cabeza de cerdo
congelada, manteca de cerdo sin refinar congelada (solo grasa del cuerpo no de
visceras);

2. Otros; chicharrén congelado, corteza de cerdo congelada, patas de cerdo congeladas,
cartilago de cerdo congelado y hueso de cerdo congelado.



Anexo 2

Requisitos sanitarios de procesamiento de los subproductos comestibles de cerdo para la
exportacidn de Panama a China

1. Alcance.

Los requisitos de este Anexo se aplicarén a los subproductos comestibles de cerdo que
figuran en el ancxo 1 de este Protocolo.

2. Requisitos generales.

2.1 De acuerdo con las leyes y reglamentos de Panama y China, los subproductos
comestibles de carne de cerdo definidos en este requisito son aptos para €l consumo humano.

2.2 Panam4 ha establccido un sistema de seguridad alimentaria v la gestion de la salud,
especialmente para los subproductos comestibles cerdo.

2.3 Los subproductos comestibles de cerdo para la exportacién a China se derivan de las
granjas, mataderos y establecimientos que han implementado un sistema de identificacién
eficaz a su lugar de origen.

2.4 S6lo los establecimientos que han sido registrados pueden exportar subproductos
comestibles cerdo a China, y su sala de procesamiento cxclusivamente para subproductos
cerdo también deben registrase.

2.5 Los subproductos comestibles de cerdo para la exportacion a China se derivan de
animales que fueron sometidos al Plan Nacional de Monitoreo de Residuos de Panami.
Basado en los resultados de este plan, se puede certificar que los subproductos comestibles
de cerdo no contienen medicinas, sustancias quimicas residuales u otras sustancias toxicas y
nocivas que pueden ser peligrosas para la salud humana,

2.6 Los productos comestibles de cerdo para exportacion a China son procesados y
manipulados de conformidad con los requisitos de seguridad alimentaria destinados al
consumo humano. El sistema de gestion de seguridad alimentaria basado en el APPCC se
aplicard para garantizar el cumplimiento de las disposiciones pertinentes del presente Anexo.

3. Requisitos de procesamiento para subproductos comestibles de cerdo.
3.1 Sitios de procesamiento, instalaciones y equipos

3.1.1 Los subproductos comestibles de cerdo para la exportacion a China se procesaran en
una sala de procesamiento de subproducto comestible que estara relativamente aislada de la
(s) sala (s) de procesamiento de subproductos no comestibles. La sala de procesarniento de
subproductos de cerdo y sus condiciones sanitarias cumplirdn con las normas sanitarias
prescritas para subproductos de cerdo en China y Panamd.

3.1.2 El tamafio de la sala de procesamiento de subproductos comestibles de cerdo serd
compatible con la capacidad de procesamiento. El equipo y las instalaciones cumplirén los
requisitos de higiene y sancamiento prescritos para los subproductos comestibles cerdo. El
flujo de procesamiento sucic y el flujo de procesamiento limpio sc segregardn
razonablemente para evitar la contaminacién cruzada.

3.1.3 Si el establecimiento realiza el preenfriamiento de subproductos comestibles de cerdo,
las instalaciones de preenfriamiento y la sala de empaque deben estar disponibles.

3.2 Requisitos dcl personal sanitario




3.2.1 Los establecimicntos que exporten subproductos comestibles de cerdo contardn con
personal competente que ha sido capacitado en los procedimientos relevantes de proceso
para subproductos cerdo.

3.2.2 El personal no debe acceder a los cuartos de procesamiento a través de cuartos o dreas
donde el cstado de limpieza de los productos cs diferente al de su propio cuarto de
procesamiento. No deben moverse directamente entre cuartos de trabajo de diferente estado
sin pasar por una instalacién dc higiene, usar ropa protectora y cambiarse la ropa
visiblemente contaminada.

3.3 Requisitos de Temperatura

3.3.1 La temperatura del o los cuartos de procesamiento para subproductos comestibles de
cerdo debe mantenerse por debajo de los 12 grados centigrados, excluyendo la sala de
escaldado de patas y talones, La temperatura del congelador debe ser inferior a menos 28
grados centigrados. La temperatura del enfriador debe ser inferior a menos 18 grados
centigrados.

3.3.2 Los controles de congelacion de los subproductos comestibles de cerdo serdn
consistentes con los controles prescritos para los productos comestibles por China, Panama
y con este protocolo.

3.3.3 La temperatura del agua caliente para la limpieza del equipo serd mayor que 40 grados
Celsius. La temperatura del agua caliente para el equipo de esterilizacién no serd inferior a
82 prados Celsius.

3.3.4 Si ¢l establecimiento realiza un enfriamiento previo de los subproductos comestibles
de cerdo, la temperatura central de los subproductos comestibles se mantendra a 3 grados
Celsius o menos después del enfriamicnto previo.

3.3.5 Los subproductos comestibles de cerdo serdn transportados en transportes refrigerados
que cumplan con los requisitos sanitarios.

3.3.6 La tempcratura central de los subproductos comestibles de cerdo exportado no sera
mayor que menos de 15 grados Celsius durante el transporte.

3.4 Requisitos para productos terminados

3.4.1 Cualquier supuracidn, derrame, lesidn, secrecién, contenido gastrointestinal u objetos
extrafios visibles (como pldstico, metal y alimentacién residual, efc.) en los subproductos
comestibles se deben eliminar recortando o lavando antes de empacar y congelar. Los
subproductos terminados no deben procesarse junto con subproductos no comestibles dentro
de 1a misma habitacién.

3.4.2 Los subproductos comestibles de cerdo para la exportacién deben empacarse en un
material de embalaje separado de acuerdo con los diferentes tipos de productos y
almacenarse en el 4rea especifica con una marca identificable.

3.5 Control sanitario de procesamiento

Cada establecimiento implementara un plan de monitoreo microbiano dependiendo de varios
subproductos comestibles de carne de cerdo para la exportacién de acuerdo con la tabla
adjunta y debera establecer una base de datos para recopilar, registrar y analizar
periédicamente los resultados microbiolégicos.



3.5.1 Muestreo

Se deben recolectar al azar 5 cajas de embalaje o muestras a granel por el método de corte.
Las muestras se recogerdn de diferentes partes de la caja, se mezclardn completamente y
luego se combinardn en una muestra que pese al menos 500 gramos.

3.5.2 Aimacenamiento y transporte

Las muestras se colocaran en los contenedores de aislamiento con bolsas de hielo o agua con
hielo. La muestra no debe congelarse ni estar en contacto directo con la bolsa de hielo.
Después del muestreo, las muestras deben manipularse en el laberatorio dentro de 1 hora; de
lo contrario, la muestra debe almacenarse entre cero grados centigrados y 4 grados
centigrados durante no mas de 24 horas.

3.6 Seguimiento de los pasos

Si el resultado supera el valor “C”, las acciones correctivas deben aplicarse de la siguiente
manera:

3.6.1, Verificacién de los registros internos de control de calidad (como temperatura,
sanitarios y otras anomalias) para determinar el motivo

3.6.2 Tomar las acciones correctivas apropiadas (como recolectar mas muestras para
verificar la efectividad de las acciones correctivas o las medidas de rectificacién).

3.6.3 Mantener registros de la causa del incumplimiento y las acciones correctivas durante
al menos 2 afios.
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Tabla: Planes de muestreo para ¢l monitoreo de control de procesos microbiolégicos
de subproductos comestibles de cerdo*

|
Plan de Limite Frecuencia de muestreo
muestreo ‘
—_— — | ———— Ktapaenla
. ‘ ‘ La frecuencia | quela
Microorganismo | i puede muestra
n c |m | M Frecuencia reducirse si los | debe
‘ | originsl ‘ resultados recogerse
[ estin
: | | | satisfechos.
[ ] ! : I
l | Para cada Para cada
| [ categoria, recoger ‘ -
i o 5x 5x 5 muestras por goria, Después de la |
\PC (36 °C) 5 2 recoger 5 pUes
[ 10°UFC/g | 10°UFC/g | semana, duranie 6 | muestras cada 2 elaboracién
! I semanas' | semanas
| | consecutivas |
¥ — SR —t - R — {— - _!_ _
| | { |
30L0G | Para cada |
[ 2.0L0G categoria, recoger Fer ca<’1a
[ UFC/ categoria, Antes de
| . UFC/g g 5 muestras por o
Elnterobactena | | S (disrio semand, durants 6 recoger 5 enfriamiento
| (diario media | i muestras cada 2 | / congelacion
| media log) ; | semanas semanas
| og) consecutivas
I | | Para cada Para cada | |
| categoria, recoger | categoria, | !
| F.eoli [5 |2 50 UFC/g | 50 UFC/g 3 MUSSAS POT | 1o hoer 5 Después dz la
I ‘ semana, durante 6 elaboracién
| ennas muestras cada 2 |
‘ l ‘ consecutivas ! semanas |
B f | | § N ]
| ‘ ] Para cada
| | | categoria, recoger | Para cada Luego del
| : |
| ‘ ‘ | Ausencia en | | 5 muestras por | categoria, enfriamiento |
| 50 5 25¢ semana, durante recoger 5 / congelacisni |
Halmonella | ‘ 10 semanas muestras cada 2 I
| | consccutivas, 30 | semanas
|
|

| I | semanas en total. |
| !

i ———

L3 S —_— i I

*. n = niwmero de unidades quc componen la muestra;
¢ = niimero de muestras que dan valores entre m y M.
Interpretacién de los resultados de las pruebas:

- satisfactorio, si todos los valores observados son <m,

- aceptable, si un maximo de ¢ / n valores estan enire m y M, y el resto de los valores
observados son <m,

- insatisfactorio, si uno o méas de los valores observados son>Mo maés de 1a ¢ / n valores se
encuentran entre my M.
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PROTOCOLO
ENTRE
EL MINISTERIO DE SALUD, EL MINISTERIO DE DESARROLLO
AGROPECUARIO DE LA REPUBLICA DE PANAMA Y LA ADMINISTRACION
GENERAL DE ADUANAS DE LA REPUBLICA POPULAR CHINA SOBRE

INSPECCION, CUARENTENA Y REQUISITOS SANITARIOS VETERINARIOS

PARA PRODUCTOS ACUATICOS PARA SER IMPORTADOS DE LA REPUBLICA
DE PANAMA A LA REPUBLICA POPULAR CHINA

La Administracién General de Aduanas de 1a Repiiblica Popular China (en adelante referido
como GACC), el Ministerio de Desarrollo Agropecuario (en adelante referido como MIDA)
y €] Ministerio de Salud (en adelante referido como MINSA) estas dos dltimas de la Repiiblica
de Panam4 llegaron a los acuerdos a través de consultas amistosas sobre inspeccion,
cuarentena, servicios sanitarios veterinarios, y los requisitos de productos acudticos para ser
importados desde Panamad a China.
Articulo 1

Al implementar este Protocolo, GACC, MIDA y MINSA trabajan como las autoridades
competentes de China y Panama4, respectivamente.

Articulo 2
Los productos acudticos en este Protocolo s refieren a los productos de animales acudticos y sus
productos, capturados en forma sitvestre o cultivados, procesados y/o conservados como congelados,
refrigerados, secados, ahumados, y otros procesos que son aptos para el consumo humano. Pero los
animales acudticos vivos y los materiales de reproduccion no estdn incluidos.
El tipo de productos acudticos incluidos en este Protocolo se encuentra como arexo titulado: “lista
de especies de productos acudticos exportados desde Panamd a China™

Articulo 3
EIMIDA y el MINS A son responsables de la inspeccidn y cuarentena de los productos acudticos
destinados a ser exportados a China de acuerdo con los requisitos de GACC, y asegurarse de
que los sistemas de gestidn de la calidad ¢ inocuidad de los productos acuaticos de Panama sean
efectivos y consistentes con los requisitos de GACC.

Articulo 4
1. EIMIDA y el MINSA deben proporcionar a GACC:
(a) sus leyes nacionales, reglamentos, criterios, pricticas de trabajo y otros requisitos para la
seguridad de la calidad e inocuidad y la supervisién sanitaria de los productos acuaticos en todos los
aspectos de cria, en dreas silvestres, procesamiento, almacenamiento y transporte, control,
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prevencion, erradicacion y diagndstico de enfermedades epidémicas, etc., asi como proporcionar
procedimientos de inspeccién y cuareniena, elementos de prucba, métodos de prueba de laboratorio
y los criterios, etc.

(b) el monitoreo nacional periddicamente de residuos quimicos, las enfermedades epidémicas, el
plan de vigilancia de microorganismos y €l correspondiente informe anual de! afio anterior. Cuando
se considere necesario, se incluirdn informes de radiacién nuclear y otros contaminantes ambientales.
(c) informacién de verificacién dindmica de la autoridad competente en materia de produccién
sanitaria y exportacion de granjas de reproduccion, embarcaciones de pesca y establecimientos de
procesamiento de productos acudticos para exportacién a China. Los mecanismos de recoleccion de
datos y entrega de informacién estardn coordinados con la Autoridad de Recursos Acudticos de

Panamé.

2. Asimismo, el MIDA y el MINSA notificardn a GACC por lo menos con un mes de anticipacion,

si se produce algin cambio inminente a lo anterior.

Articulo 5

Los establecimientos (incluidos la planta de procesamiento, los bugues pesqueros, los buques de
transporte, los buques factorfa con banderas panamefias y los almacenes frigorificos independientes)
que pretenden exportar productos acuéticos a China, deben estar bajo la supervisién de las
autoridades competentes de Panam4, y cumplir con las leyes y regulaciones pertinentes de Panamé
y China en veterinaria y salud pablica.

Los establecimientos para la exportacién de productos acudticos a China deben registrarse en GACC
de acuerdo con la Ley de Seguridad Alimentaria de la Repiblica Popular China. Los productos
acudticos de establecimientos que no estdn registrados no podrén ser exportados a China.

Articulo 6
Ei MIDA y el MINSA deberdn confirmar oficialmente que los productos acudticos exportados
a China:
(a) han sido cultivados o pescados en aguas domésticas o internacionales, o importado de los
establecimientos enlistados de los paises o regiones elegibles para exportar a China; informacién
que deberd ser entregada y/o complementada en coordinacién con la Autoridad de Recursos
Acuéticos de Panamd.
(b) los materiales y productos no se encuentran en el 4rea del problema indicado en el Articulo
10 de este Protocolo;
{c) no usan los medicamentos o aditivos prohibidos por China directa o indirectamente (como
los que se agregan en el alimento), v si es necesario, usan los medicamentos o aditivos

restringidos o permitidos por China cientificamente;
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(d) son clinicamente sanos y los resultados favorables no muestran infecciones de enfermedades
epidémicas; El cuerpo, la cabeza, las agallas y los 6rganos intemos estén Jibres de cualquier
cambio patologico, al momento de la inspeccién ante-mortem y post-mortem, de acuerdo con
las leyes pertinentes de China y Panama.
(e) desde los aspectos de reproduccion, pesca, procesamiento, empaque, almacenamiento,
transporte y exportacién, todos deben cumplir con los requisitos pertinentes de higiene y
trazabilidad de ambas partes, y debe garantizarse que el control de la cadena de frio funcione
normalmente.

Articulo 7
Los productos acuaticos que se exportaran a China deben ser envasados en materiales de embalaje
nuevos que cumplan con los requisitos de las normas internacionales de higiene. La etiqueta en el
paquete debe indicar lo siguiente en Chino: nombre del producto y nombre cientifico, especificacion,
fecha de procesamiento, niimero de lote, condiciones de almacenamiento, método de produccién
(cultivado o silvestre), area de produccitn, asi como el nombre y nimero de registro de los
establecimientos (incluidos la planta de procesamiento, los buques factoria y el almacén frigorifico),
destino (s6lo en la Repiiblica Popular  China).
La etiqueta china de productos acuaticos pre-envasados para ser exportados a China debe cumplir
con los requisitos de China de las etiquetas pre-empacadas para alimentos importados

Articulo 8

Cada lote de productos acudticos que se exportaran a China ird acompafiado de al menos un
certificado veterinario oficial (salud) original emitido por el MINSA, que acredite que los
productos cumplen con las normas y regulaciones veterinarias y de salud piblica de China y
Panama, asi como los requisitos pertinentes de este Protacolo.

El certificado debe escribirse en Chino, Espafiol e Inglés (La version en inglés es obligatoria al
completar el certificado.). El formato y el contenido de los certificados se determinardn
mutuamente de antemano por ambas partes. Para dejar constancia, el MIDA v el MINSA deben
proporcionar a GACC muestras del certificado al menos un mes antes que el certificado entre
en vigencia. Si hay modificaciones o ajustes, MIDA y MINSA deberén notificar a GACC al

menos un mes antes de que los cambios entren en vigencia.

Articulo 9
En el Certificado Veterinario Oficial (Salud), el MINSA debe certificar que:
(a) Los productos provienen de los establecimienios que estdn registrados ante la autoridad
competente ¢ insertos en el sistema de vigilancia sanitaria para organismos acudticos del programa
de sanidad acuicola de la Direccion Nacional de Salud Animal del MIDA.



(b) El producto se produce, empaqueta, almacena y transporta en condiciones higiénicas y bajo la
supervisién de la autoridad competente.

(c) Bl producto fue inspeccionado y puesto en cuarentena por la autoridad competente y esté libre de
patdgenos dafiinos, sustancias toxicas y nocivas y sustancias extrafias prescrilas en las leyes y
regulaciones de China y Panama.

(d) El productn cumple con los requisitos de higicne veterinaria, y son aptos para el consumo

Tumano,

Articulo 10
EI MIDA y el MINSA deberdn: detener inmediatamente 1a exportacién de los productos acudticos
originales de las zonas correspondientes o del pais que exporta a China, retener los productos con
problemas o riesgos potenciales, informar al GACC y proporcionar informacién detallada sobre la
investigacion de incidentes, su eliminacién y medidas de control, siempre y cuando ocurra lo
signiente:
(a) si las enfermedades de animales acudticos notificables por la OIE brotaron en Panamad, infectaron
0 quizas infectaron los productos acudticos que se exportan a China.
(b) si ocurrié un incidente importante de seguridad alimentaria en Panamd, pudiendo afectar los
productos acudticos que exportan a China.
{c) si los productos acudticos que exportan a China violan seriamente las leyes y regulaciones Chinas
y las disposiciones de este Protocolo.
Unz vez que se eliminan los riesgos relevantes, si el producto desea ser devuelto a China, la
negociacion debe realizarse enire GACC, MIDA y MINSA de acuerdo con la prictica internacional.
Solo después de que GACC confirme que los riesgos anteriores se han eliminado o reducido a uwn
rango controlable, el producto podré reexportarse a China nuevamente,

Articulo 11
GACC impondr4 inspeccion y cuarentena de los productos acudticos importados en el punto de
ingreso. Solo se permitiré la entrada de productos que cumplan con los requisitos de las leyes,

regulaciones y normas de China.

Al descubrir que los productos no cumplen con los requisitos de GACC, las acciones que incluyen
el rechazo, la destruccion y otras medidas se impondran de acuerdo con las leyes Chinas, Aquellos
establecimientos de procesamniento a cuyos productos se les hayan encontrado problemas serios o
constantes, serdn sometidos & una inspeccidn y cuarentena intensificadas o se les prohibird la
importacion, ete.

Ambas partes deben establecer un mecanismo de notificacién de informacion eficiente, investigando

y manejando los problemas existentes de manera cooperativa, iomando oportunamente las medidas
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de rectificacion y prevencién pertinentes, y asegurando que los productos acudticos exportados
cumplan con los requisitos de China continuamente.

Articulo 12
Cuando sea necesario, el GACC podré enviar cxpertos a Panam4 para realizar una auditoria en sitio,
para cvaluar y verificar el cumplimiento de los sistemas de gestién de la seguridad de los productos
acusticos y los procedimientos operativos. El MIDA y el MINSA deberdn proporcionar a asistencia
y las comodidades necesarias.

Articulo 13
Este protocolo estard vigente por cinco ( 5 ) afios y se renovard autométicamente por un petiodo
subsiguiente de cinco ( 5 ) afios, a menos que una de las partes considere que €l protocolo debe ser
terminado o enmendado, y esta parte notificard por escrito a la otra parte con seis ( 6 ) meses antes
de la fecha de culminacion.

Este protocolo podré ser modificado por mutuo consentimiento de ambas partes. Cualquier parte
podra solicitar la modificacion, eliminacion o inclusion de sus articulos mediante notificacién por
escrito a la otra parte, durante la vigencia de este protocolo.

Articulo 14
El protocolo se firma en la Ciudad de Panam4, Panama, Diciembre 10, 2019 por duplicado, cada
uno en Chino, Espafiol ¢ Inglés. Los tres idiomas tienen igual efecto legal. En caso de diferencias
en la interpretacion, la versién en inglés debe regir. Este protocolo entraré en vigencia en la fecha

de su Gltima firma por las partes.
De parte del De partc del De parte de la
Ministerio de Salud Ministerio de Desarrollo Administracién General de
de la Reptiblica de Panama Agropecuario Aduanas de la

de la Reptiblica de Panama  Repiiblica Popular China

SARIO TURNER  /AUGYSTO HU WEI
Ministra /(ALDERRAMA Viceministro
Ministro
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