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Nacional del Departamento de Proteccion de Alimentos

Dia. 28 de abril de 20] 6

Asunto: Reunion de Vice Ministros de Salud y Comercio en oficinas de la
Econémica Centroamericana en Ciudad de Guatemala, Republica de Guatemala.

Tema: Sustento técnico-cientifico, por parte del Vice Ministro Mayo, de la pasteurizacién de Iq leche en
el procesamiento de quesos no madurados, queso fresco.

Participantes por Panamd:

Lic. Diana Salazar Viceministra de Negociaciones Comerciales Internacionales, Ministerio de Co

mercio
e Industrias W
Dr. Miguel Mayo Vice Ministro Ministerio de salud

Lic. Carmen Peralta Oficina de Equivalencia Ministerio de Desarrollo Agropecuario / \@[5"& %

Lic. Alexis Pineda, Director Nacional de Administracion de Tratados Comerciales Mini
Comercio e Industrias

Quien suscribe.

La Vice Ministra Salazar agradecio la presencia de los Viceministros de Salud de la region
Centroamericana y al Presidente Por Tempore (PPT) de SIECA por permitirle al Dr. Miguel Mayo la

ponencia de Panamd de que los quesos frescos o cualquier otro producto licteo que se procese o ;
comercialice en Panamd, la materia prima leche, debe ser pasteurizada. '

El Dr. Mayo precisé su responsabilidad ante los habitantes del pais y la venta de un producto inocuo.

Destaco las normas nacionales en materia de clasificacion de la leche, procesamiento de productos

ldcteos, aplicacion de los sistemas de aseguramiento de calidad, ademds del manejo integral de
produccion los ministerios involucrados.

“SISTEMA DE SALUD HUMANO, CON EQUIDAD Y CALIDAD. UN DERECHO DE TODOS
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El  Ministerio de Desarrollo Agropecuario, en produccion primaria, realiza la clasificacion de las
fincas, la cual se realiza en base al conteo bacteriano de Ig leche (A, B e industrial)

® Indicaron que entendian la posicion de Panamd, que estaba correcta

sustentados.

®  Que el punto de la reunion es la inocuidad no el status sanitarios de los paises en sanidad
animal.

®  Que Panama puede aplicar su normativa para la entrada de los productos.
®  Que Panamd adopté del Reglamento Técnico para producto procesado.
®  Que si los productos que se venden en Panamd, en la etiqueta declaran la pasteurizacion.

El Dr. Mayo expreso:

Las buenas prdcticas aseguran que la proliferacion microbiana Se mantenga al minimo antes de su
proceso; la pasteurizacion elimina microrganismos patdgenos. Se mostraron los datos estadisticos del
Departamento de Epidemiologia del Ministerio de Salud, los casos solo 3 en 20] 2, en humanos.

Expresa que el comercio no esta encima de la salud, Y por ello, todo producto que se venda en Panamd
debe ser elaborado con leche pasteurizada y, colocar la nota solicitada por Panama, ¥ debe quedar

establecido que el reglamento no aplica en Panameg
procedentes de terceros paises, cito...

Reglamento (UE) N° 605/20]0 de la Comision de 2 de Julio de 2010, por el que se establecen lgs
condiciones sanitarias Y zoosanitarias, asi como los requisitos de certificacion veterinaria, para la
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microbioldgicos se puede producir queso fresco a base de leche cruda; sin embargo
una modificacion del Reglamento N° 2073/2005, cuyo ambito de aplicacion estq
explotadores que elaboran productos alimenticios en la Unién Europea, y establece cl,

adicional q las practicas de higiene correctas, sus procedimientos deben estar basados e
de HACCP,

Conclusion

evaluacion del peligro, a fin de aplicar los controles necesarios, son procesos conexos.
2. En consulta realizada a los abogados los Reglamentos Técnicos Centroamericano, son un
d

rea
instrumento juridico derivados de los Tratados de integracion y caen sobre la normativa
nacional,

3. Se nos presents la definicion de leche Y materia prima lo cual emitiremos nuestros comentarios.

(Aunque estén vigentes los RTCA de Buenas practicas, sigue vigente el 352 10/10/200] en lo que a
HACCP se refiere).

Atentamente,

Ce Lic Natasha Dormo i-Directora de Asuntos Internacionales
Ing Edgardo Villalobos-Subdirector Salud Ambiental



